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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHue 1 ero A0CTYMHbIE YacTu
HarpeBarTCa BO Bpemsa akcnnyaTtauuu. Bcerga
cnenyeT NOMHUTb, YTO CYLLECTBYET ONACHOCTb TPABMb,
NpY NPUKOCHOBEHNW K HArpeBaTeNbHbIM 3NIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - 6biTb
ocobo 6antenbHbiMKn! [leTn mnagwe 8 neT He
OOMXHblI HaxoauTbcsa BO6NM3nM obopyaoBaHus, a
€CINn HaxodAaTcsl, TO Nod NOCTOSAHHbIM KOHTPONeM
B3pOCNOro OTBETCTBEHHOMO Nnua.

[aHHOoe 0bopyaoBaHME MOXET 00CNYXMBaATbCA ETbMU
BBO3pacTe OT 8 neT U cTapLue, Muamm ¢ prusnyecknmum,
MaHyasibHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU OrPaHUYEHNSMUA,
nnbo nuuamMmmn ¢ HegoCcTaTOMHbLIM OMNbITOM U 3HAHUAMUN
Nno aKcnnyarauyum obopynoBaHust, Npu yCrnoBun, 4To
NPOUCXOANT 3TO NOA HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NuuUa
NITN COrfIacHO C N3YyYEHHOW C OTBETCTBEHHLIM JINLOM
MHCTPYKUMEN JKCMyaTaunu.

BHumaHue! lNpurotoBrieHne Ha KYXOHHOW nnnTe
6ng Ha KUPY UK Ha pacTUTENbHbIX Macnax
06e3 Hag3opa, MOXET OblTb ONACHO U NPUBECTU K
noxapy.

HWKOI' A He npobynTe racntb oroHb Bogoun! CHavana
OTKIoUnNTE 060pYyaOBaHNE, a 3aTEM HAKPOWUTE OrOHb,
Hanpumep, KPbILLKOW UMM HEeBOCMNIaMeHSaLWNMCSA
OOESANoOM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagunpymnte
npeaMeTbl U BELLUM Ha NOBEPXHOCTU NNNTHI!

BHumaHue! Ecniv Ha noBepXHOCTN MEETCA TPELLNHA,
TO CreayeT OTKIMKOYUTD ANEKTPONUTaHNe BO n3bexaHne
nopakeHns ANeKTPUYECKUM TOKOM.

Ocoboe BHUMaHue obpatntb Ha geten! [1eTn He MoryT
urpatbe obopyanosaHuem! Ybpka n obcnyxmeaHme
obopyanoBaHMAa HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
Hag30pa B3pOCHbIX.

Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnepyet cobntogaTb OCTOPOXHOCTb, HE NPUKacaTbCA K
rops4nMM YacTam BHYTpU AyxoBku. Korga ncnonbayercs
AyXOBKa, OOCTYMHble YaCTU MOTyT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nognyckaTb K AyXOBKe OeTeNn.

BHumaHue! He npymeHaTb 4na YNCTKM arpeCcCuBHbIX
MOILLINX NHUCTALLMX CPEACTB, OCTPbIX METANSIUYECKUX
npeaMeToB And YMCTKM CTeKkna ABepeun, Tak Kak
AaHHble cpeacTBa MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb
N MPUBECTU K BO3HUKHOBEHMUIO TPELLNH Ha CTEKIe.

BHumMmaHue. [Ins MCKNIOYEHUSA BO3MOXHOCTMU
nopaxeHnqa anekTpn4eCkMM TOKOM nepen 3amMeHou
JTaMMNO4KH y6eLI,VITer, 4TO yCTpOIZCTBO BbIKIMTHO4YEHO.

[N YNCTKN KYXOHHOW NMNTbI HEMNb3S NPUMEHSTh
obopynoBaHMe Ans YNCTKU NapoM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

® Ocoboe BHUMaHve crnegyet obpaTnTb Ha AeTen OKOMo NAnThbI.

MpsiMo kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAMTON rpo3nT oXorom!

® Heobxoammo cneguTb, YTOObI Menkoe KyXxoHHOe 06opyaoBaHMe M NPoBOAa He COomnpuKa-
canvcb C HarpeTon QyXOBKOW N BApOYHOWN MOBEPXHOCTbLIO, MOCKONbKY M3onauusi aToro obo-
PYOOBaHMA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

® Henb3s ocTaBnsATe NNMTY 6€3 NpUCcMOoTpa BO BpeMmsi xapeHusi. Macna v Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNEeACTBME BbIKUNAHWUA UMW HAarpeBaHus.

® He gonyckaTb 3arpsi3HEHVs1 BApOYHOW MOBEPXHOCTU WU 3anvBaHUSA €e XWUAKOCTbIo Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbIi CBOMM BO3AENCTBMEM MOXET NOBPeanTb
Kepammnyeckoe MokpbITue. BosHukatoLwme 3arpsasHeHns yaansaTe HEMeAIeHHoO.

@ 3anpeLlaeTcs CTaBWTb Ha HarpeTble 30HbI MOCYAY C MOKPbIM AHOM, 3TO MOXET NPMBECTU
K MOSIBMEHMWIO Ha NaHen HeCMbIBaeMbIX NSATEH.

® //Icnonb3oBaTh TOMbKO PEKOMEHA0BaHHYI0 N3roTOBUTENEM NOCYAY, Kak NpeAHasHauYeHHyo
Ans ynotpebneHnsi ¢ kepammnyeckomn NanTon.

® Ecnn NoBepXHOCTb NaHenu TPeCcHyna, BbIKMIOYNTb NAUTY, YTOObI NCKNIOYNTL BO3MOXHOCTb
yAapa TOKOM.

® He BKoYaTb BAPOYHYIO NaHenb 6e3 NocTaBneHHoW NoCyabl.

® 3anpeLyaercsa ncnonb3oBaTb NOCYAY C OCTPbIMY KpasiMu, KOTOPbIe MOTYT NMOBPEAUTb Ke-
pammnyeckyto naHesb.

® Henb3a CMOTPeTb Ha pasorpesaroLLyecs (He 3aKpbITble MOCYA0M) KOH(POPOUHbIE 30HbI.

® He criegyeT cTaBuUTb Ha OTKPbITYIO ABEpLlY AyX0BKv nocydy BecoM bonee 15 kr, Ha Bapoy-
HY0 NOBEPXHOCTb — Bornee 25 kr.

® He ncnonb3oBaTh rpybble YMCTALME CPEeACTBa UM OCTPble NPeAMETbl AN YUCTKN CTe-
KON ABepLibl, OHX MOTYT fnouapanaTtb NOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIEHWIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3sa cTaBuTb ropsYyto nocyay v vHble Belm (bonee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HAeMble MaTepuarnbl B ALWMK LLKada.

® Henb3a MOMNb30BaTbCA TEXHUYECKN HEUCMPaBHOW NAMTON. Bce M3bsHbI AOMKHBI yCTpa-
HATbCS TOMBKO KBANM(ULMPOBaHHBLIM MEPCOHANoM.

® B nobom cryyae TEXHUYECKON HeMCNPaBHOCTU, HEMEASIEHHO OTKIOYMTL SreKTponuTa-
HWe NAWTbl 1 COOBLLMTL O HEOBXOANMOCTU PEMOHTA.

® HeyKOCHUTENbHO CrefoBaTh yKa3aHWsAM U PyKOBOACTBAM AaHHOW MHCTpyKuun. He nog-
nycKkaTb K 9KCnnyaTaumm nuu, He 03HaKOMITEHHbIX C ee CodepXaHneM.

®0O60opynoBaHmne GbINoO 3aNPOEKTVPOBAHO UCKIIOYNTENBHO AN NPUrOTOBEHNS Ny, Bea-
Koe Apyroe ero npMmeHeHue (Hanpumep, oborpesaHve NOMELLEHNS) ABNSAETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLIMM €ro Ha3Ha4YeHMto 1 MOXET ObITb OMACHbLIM.



KAK 9KOHOMWUTb JJIEKTPO3HEPTUIO

PaunoHanbHoe  ucnonb-
30BaHNe 3rnekTpoaHeprum
NO3BOMSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxopbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPYXXatoLLlylo cpeay.
== I== BebinonHexne crneayowmx
MPOCTbIX MNpaBui MO3BO-
NUT [OBUTLCS HaUMYyYLNX PE3YrLTaToB:

e [lpyMeHeHVEe COOTBETCTBYIOLLEN MOCY-
[bl 4719 NPUIOTOBIEHNS MULL.
KacTtptonu ¢ nnockum v TOMCTbIM OHW-
LeM MO3BOMSIOT COKOHOMUTb A0 Tpe-
TV 3NEKTPO3HeprMn. Hy>KHO NMOMHUTL O
KpbILLKE, B MPOTMBHOM Cry4Yae noTpe-
GrieHvne aHeprum Bo3pacTtaeT B4eTBEpO!

e [log6op nocyabl AN NpUroToBNEeHUs Co-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He AomkHa ObITb MEHb-
e HarpeBaTenbHOW NINTKK.

e CrneanTtb 3a YNCTOTOM KOHDOPOK U AHULL
KacTpHnb.
3arpsAsHeHnss NpenaTcTBYOT  TEmnmo-
oOMeHy — CunbHO MnpuropeBLUas rpsasb
MOXHO yOanuTb TOMbKO CpeacTBamu,
B CBOK oyepedb NPUUUHAKLLUMW Bpen
OKpy>KatoLLen cpeae.

e U3beraTb U3NWLIHEro «NOArMSAAbIBAHUSA
B KacTpIonm».
He otkpbiBatb 6€3 HeobGxoaMmocTu
OBepuy OYXOBKMU.

L] CBoeBpemeHHoe OTKIKO4YeHne n ncnonb-
30BaHMe OCTaTto4HOro tenna.

e B cnyyae onuTenbHOro NpUrotToBreHus
NN BbIKMOYaTb KOHMopkM 3a 5 -10
MWHYT 0 KOHLA. OTUM 9KOHOMUTCS OKO-
no 20% aHeprum.

VMcnonb3oBaHne [OyXOBKM TOMbKO Ans
npuroToeneHns  Gomnbworo obbema
NALLKA.
Msco Becom go 1 Kkr BeIrogHen npuroto-
BUTb B KaCTprOfie Ha BapO4yHOW NoBepXx-
HOCTW.

Mcnonb3oBaHne octaTtoyHoro Tenna ay-
xoBku. Ecnn 6nitogo rotoButcs 6onee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKY 3a 10 MUHYT
[0 KOHLLa NpUroToBneHUst.

BHumanume! Ecnu ucnonbayetcs tanvep,
yCTaHOBWTbL ero Ha 6ornee KopoTkoe Bpe-
M.

AKKypaTHO 3aKpblBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble  YNIOTHATENW ABepLbl
[YXOBKU CMOCOGCTBYIOT noTepe Tenna.
3arpsisHeHVsi Ha yNnoTHUTENSX crneayeT
YCTpaHsiTb cpasy.

He pacnonarante nnuty B6nv3n xono-
OVINbHUKOB/MOPO3WITbHBIX Kamep

Be3 HeobxogMMoOCTK Bo3pacTaeT noTpe-
OneHve anekTpnyecTBa



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

11

12

7 8
3,4 56
1 2
9

10

1 Py4ka pezaynamopa memnepamypbi OyX08Ku

2 Pyuka eblbopa pyHKUUU OyX08KU

3,4, 5,6 Pyuyku yrnipaerneHusi KOHghopkamu

7 KonmpornbHas namna mepmopezynsmopa KpacHasi
8 KoHmpornbHas namna pabomsl niumsl xenrtas

9 KpenneHue dsepuybi yxoeKu

10 Awuk

11 KoHgbopku kepamuyeckol naHenu

12 Taimep*™

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

11
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Py4ka pezaynamopa memnepamypbi OyX08Ku

2 Pyuka eblbopa hyHKUUU OyxX08KU

3,4, 5, 6 Pyuyku yrnipasrneHusi KOHghopkamu

7 KonmpornbHas namna mepmopezynsmopa KpacHasi
8 KoHmpornbHas namna pabomsl naumsl xenrtas

9 KpenneHue 0sepuybi yxoeKu

10 Awuk

11 KoHgbopku kepamuyeckol naHenu

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpasneHusa nnutel FCC*

Pyuka perynsTopa Temneparypbl 1
BbliGOpa YHKLUM [yXOBKM

Tanvep*

| | | KHonka «-» KHomka «+»

| ———f4 3 &

MWHYTHBIV Tanmep* ‘

KHonka Bbibopa cyHkLuun paboTel Tanmepa

OcHalleHune NnnThbl - nepeyeHb:

\

Pewemka ons epuns [M0ddoH Onst apku ModdoH dnisi ebineyku™
(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn
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MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

e KyxoHHOE nOMeLleHne AOMKHO ObITb
CyxXxumMm 1 nposeTpmBaemMmbiM, UMETb WUC-

650 mm
MPaBHYK BEHTUNAUMIO, @ pacrnonoxe-
HME nnuTbl  AOMKHO obecneymBaTb
cBOOOAHbBIN AOCTYN KO BCEM dreMeHTaMm > <
ynpaBneHus. — 565 506
e [InuTa C OOHOW CTOPOHbI MOXET CO- ﬂ l]

CencTBOBaTb C BbICOKMM MNpegMeToM
unu cteHon. ypHUTypa Ans BCTPOMKM
OOMmKHa UMeTb OBNMUOBKY U KNnen Ans

ee npucoeguHeHus OormkeH obnagatb
TepmocTorikocTbio 100°C. Hecobnioae-
HMWe 3TOro ycrioBma MOXeT NpuBecTn K
aecdopmauum noBepxHOCTU wUnmM obnu-
LIOBKMW.

e [lnuTa ycTaHaBnMBaeTCd Ha TBEPAOM 00d ©dbd
1 pOBHOM nony (He ycTaHaenveaTb Ha
nogcraBke).

e BuiTsxKM cnegyeT MOHTMpoOBaTb B CO-
OTBETCTBUW C 3KCMNIyaTaLMOHHbIMU WH-
CTPYKUMSIMM.

e [lepen HayanoM MCNOMbL30BaHWSA NAUTY 1+ 1T

Hafo BLIPOBHATb, YTO MMeeT ocoboe

3HayeHue O51a pacrnpenerneHuns xupa Ha

CKOBOpOAKE.

[ins aToro npegHasHayeHbl perynupye-

Mbl€ HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKPbIBA-

eTcsa nocre BbleMKK slwmka. [dnanasoH

perynupoBku +/- 5 Mm.
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MOHTAX

MoHTax u yCcTaHOBKa

MoHTax 6nokagbl, obecne4ymBatoLemn
CTabunbHOCTb KYXHMW.

Bbnokaga MOHTMpyeTcss B Lensx
obecneuntb CTabUNbHOCTL, NPeaoTBPaTUTb
onpokuabiBaHne nubo cmeweHue
KYXOHHOM nnuTbl. bnarogapst 6nokage,
obecneymBawwen ctabunbHOCTb
KYXOHHOW MNUTbl U He Jonyckawolen eé
onpokuabiBaHne, pebéHok, Hanpumep, He
CMOXET, OMPOKUHYTb KYXOHHYIO NIUTY, CTaB
Ha OTKPbITblE ABEPU AyXOBOro LiKada.

KyxoHHas CTteHa
nnuTa

Mon

KyxoHHasa nnuta wup. 500 mm, Bbic. 850
MM

X=55mm

Y=25 mm

KyxoHHasa nnuta wup. 500 mm, Bbic. 900
MM

X=100 mm

Y=70 mm

X - paccTosiHMe 0 MecTa KpenseHns B CTeHe
Y - paccTtosiHme oT nona

13



MOHTAX

MopgknoyeHne NNUTbI K AneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopknioveHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATb KBaNMMULUMPOBAHHbBIV CMELManucT Mo MOHTaXy C COOT-
BETCTBYIOLLMM [OMyCcKOM. 3anpeLlaeTcs CaMOBOSIbHO NPOU3BOAWNTL NEPEHACTPONKY UM N3MEHEHUS B
3MEeKTPONPOBOAKE.

YkasaHus onsi cneuyanvcTta no MOHTaxy.

[Mnuta paccuutaHa Ha NUTaHue nepemeHHbIM TpexdasHbiMm Tokom (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX anemeHToB cocTtasngaeT 230 B. NepekniodeHre NvTbl ANS MUTaHUS OfHO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBnsSieTcs yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu NoakioyYeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararLLencs CXeMon COeaUHEHNIA.

Cxema coegnHeHU HaxoauTCS PsSAoM C pacnpeaenuTenbHbIM LMTKOM NAnTbl. [JoCcTyn K LMTKY BO3MO-
XEH Mocre CHATUSA KOXyXa, OTBUHTUB KPenneHus oTBepTKon. HyXHO MOMHWUTL O npaBuiibHOM Bblbope
COeAVHUTENbHOro kabens, yunTbiBaTh TUM NOACOEAMHEHNS U HOMUHAMbHYIO MOLLHOCTb NnuThbl. Coeau-
HUTENbHBIA Kabernb creayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

BHyMaHwe!

CnegyeTt NOMHUTbL O MOAKITMIOYEHUN HYNMEBOW LIEMU K 3aXKMMy Ha pacnpeaenvTenisHOM LuMTke, 0bo3Ha-
YEHHOro CMMBOIOM || («3a3emneHre»). SNeKTPoNpoBoAKa, NUTaroLWwas NnuTy, AOMHKHA UMETb BbIKIHO-
yaTenb 3aLMThl, MO3BONAOLLMIA NPepBaTh NoAady ToKa Npy BO3HUKHOBEHWM aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsiHVE MexXay paboyrMm KOHTaKTaMu BbIKIOYaTeNs 3alumThl AOSKHO COCTaBNATb MUHUMYM 3 MM.
Cnocob NoaKmoyeHns, OTIMYAIOLLMIACA OT MOKAa3aHHOIO Ha Cxeme, MOXET NMPUBECTU K MOMOMKe M-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX MOOAKNIOYEHUN
BHumanune! HanpsbkeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B)

PekomeHngyembin Tmn
coeVHUTENBHOro

oS
. @
BHvmMaHwme! B ntobom coefnHeHnn 3alnTHbIV NPOBOA, AOMKEH ObITh O
COEAMNHEH C KOHTaKTOM [—;':] («3a3emneHue») PE g
1| B cetn 230 V oaHodhbasHoe /6—6—6
NnoaKnyeHne ¢ HyneebiM NpoBoAoM, | TN~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5 3awmTa Ha @(«waemnewe»). PE/8N/'(>_O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'C) ;/'O_O
NOAKMIOYEHNE C HelTpanbio, MOCT 2N~ L L.
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
E_n_.j («3a3emneHne») VOW'O_O
P
3| Cerb 400/230 V Tpexdhastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, L]/fol_yfog/,o
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, NpoBOA, 3aALLMTHI Ha E_l_.j 5/8 5 a
(«3a3emneHune») 3 N/p_o

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

I'Iepep, nepBbiM BKITHO4YeHUemM
nnTbl

® y[anuTb YacTy YMaKOBKY,

® aKKypaTHO (MeAneHHO) yaanuTb STUKET-
KV C ABEPOK yXOBKMU,

e 0CBOOOAMTBL SILLMK, OYUCTUTL Kamepy Ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPeaCcTB KOHCepBa-
umm,

® BblHYTb COAEPXXMMOE OYXOBKM 1 MPOMbITh
B Tennom Boge ¢ AoOaBNeHUEM XKUOKO-
CTU ANSi MbITbs NOCYAb,

® BKIIOYUTb BEHTUMSLUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

e nporpeTb AyxoBKy (250°C, B TeueHue 30
MUWHYT), YAAnUTb 3arpsi3HeHWst U TLla-
TENbHO MOMBbITb,

BHumaHue!

B nnutax, 060pyaoBaHHbIX 3NEKTPOH-
HbIM TaVIMEPOM , NOCHE MOAKIYEHUS
K ceTn gucnnen Oyget nokasbiBaTb
,0.00” . HyXHO yCTaHOBUTb Tekyllee
Bpems TarviMepa (CM. MHCTPYKLMIO
aKcnnyaraumm Tanvepa).

Ecnu Tekywee BpeMs He ycTa-
HOBNEHO, AyXOBKa pabotaTb He
oyaer.

® BbINOJTHATb paGOTbI c cobntogeHnem npa-
BM 6€30MacHOCTU.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHOUU-
TernbHO Tension BoAon ¢ go6aBrieHuem
HeGOonNbLUIOro KonmM4yecTBa XUAKOCTU ANA
MbITbsl NOCYAbI.
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SKCIITYATALUA

MexaHn4yecKkMin MMHYTHbIW Tanmep*

MuVHYTHBI TaiMep He ynpaBnsieT paboTon
NNUTbl. OTO NPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOMW
CUrHanm3aumu, HanomuHatolwee o Heobxo-
OUMOCTU BbINOSIHEHWSI KPAaTKOBPEMEHHbIX
KynuHapHbIX AercTBUiA. [lnanasoH BpemMeHun
coctasnsiet oT 0 4o 60 MUHYT.

BHumaHue!

HyxHo nonb3oBaTbcs TaliMepom B Aua-
nasoHe ¢ 0 4o 10 MMHYT, HaA0 BO NepBbIX
noBepHyTb Ha 90° perynaTop Tanmepa,
a NOTOM HacTPOUTb BbIOPaHHbLIN PEXUM
pa6oTbl.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MexaHunyeckut MUHYTHLIM Taimep*

TaliMep npegHasHavyeH ANS ynpasreHus
paboTon gyxoBku. MoxHO ero nporpammu-
poBaTtb B npegenax ot 0 go 120 muHyT. o
NCTEYEHNN 3a4aHHOTO BPEMEHWN BKITIOYMTCSA
3BYKOBOW CUrHamn v JyxoBka aBTOMaTnyecku
OTKITHOUUTCS.

[MporpammmnpoBaHmne — NOBEpHUTE PyyKy No
4YacoBoOW CTpernke 1 yctaHoBuTe Tpebyemoe
BpeMS1.

Korga pyuka yctaHoBneHa B nonoxeHue ,0”,
[AyXOBKa He Ha4yHeT paboTtaThb.

Ecnu Bbl He HamepeHbl MNoOsb30BaTbCs
dyHKUMEN Tavmepa, YCTaHOBUTE PYy4Ky B
nonoxeHne




SKCIITYATALUA

YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKoWn naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO NogobpaHHas nocyda AOMKHa UMETb BEnuYMHY U popMy NpubnmnamTenbHO
COOTBETCTBYIOLLUIA MOBEPXHOCTM UCMONb3yeEMON KOHGOPKW. s nocyabl TMNa «rycaTHULA»
npuMeHseTcsa cneuuanbHas oBarnbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
mcnonb3oBatb nocyay € 0ONbLIUM WKW BbIMYKMbIM AHOM. HY)XHO MOMHUTL, 4TO nocyaa
[OOIMKHa MMETb TLLaTeNbHO Nofo6paHHyo KpbIlKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb nocyay
C TOMNCTbIM NINTbIM OHOM. 3arpsi3HeHHble MOBEPXHOCTM KOH(OPOK 1 NOCyAbl NPensiTCTBYOT
TennoobmeHy.

d =
4 7 \
HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

MonGop MoLWwHOCTK HarpeBaHuA

KoHopK/ MMEIOT pasnnyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynnposart,
noBopaynBasi pyyky Brpaso U BMeBO.

| ]
e MVH. Mogorpes

1 TyweHne oBoLlen, MeaneHHas Bapka

)

e Bapka cynoB, 605bLLOro KoNM4YecTsa eabl

2 MepneHHas xapka

)

e [purotoBneHune Ha rpune msica, pbiobl

N

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6bICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune
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SKCIITYATALUA

BaxHo!

PaspewaeTcs BKNoYeHNE KOHMOpPKN
NOBOPOTOM PYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MPOTMBOMONOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT NoBpefuTb
BblKNtoyaTens.*

N

B grnanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3" pyyku paboTtaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO NITaBHO
perynmpoBaTb KONM4eCcTBO NoAaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbIN nepeBoq pyyku
B nonoxexue -CO («rycaTHMLa»), BKIOYaeT
BHellHee none. C 3TOro MOMEHTa MOXHO
NnnaBHO perynupoBaTb KOMMYECTBO Tenna
obonx HarpeBaTenbHbIX NONen (BHELWHee
N BHYTPEHHEE) MOCKOSIbKY BHYTPEHHUN
nepekntoyaTenb BbIKMIOYUT 06a Noss TONbKo
nocre yCTaHOBKM MONOXeHUs1 py4dkun Ha 0.

*B HEKOTOPbIX MoAenax
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCH COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4alHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHUs B HEM, eLlle MPUMEPHO
5 — 10 MMH., cOXpaHAEeTCsa HakoMnneHHas
3HEprunsi, KOTOPY MOXHO MCMOMb30BaThb,
HanpvMep, Ans nogorpesa Unm nogaepXxaHms
B TEMJI0OM COCTOSIHUW NPUrOTOBMEHHbIX Grto,
He BKroYasi KOHOPKY.

Ykazamernb Hagpesa rons



SKCIITYATALUA

DyHKUMM OYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXET HarpeBaTbCsl BEPXHUM N HUX-
HVMM HarpeBaTensamMu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon oyxoBKu ynpaBns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCnyxuBatoLen nepe-
KnovaTens Buaa paboTbl, COEQNHEHHBIN C
perynaTtopom Temneparypbl

BHumaHue!

B momensax nnutel, He obopypno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke
ynpaeneHusi [ OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KHU

, ABTOHOMHOe OCBeLleHue [YXOBKU
)" YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOMOXEHME,
' Mbl BKITHO4aEM OCBeLLeHUe KaMepbl
ZOyXOBKW. MicnonbayeTcs, Hanpumep,

Npu MbITbE Kamepbl.

N

4

100-250 BkntoueHbl BEPXHUN U HKHUN
(°C) HarpesaTenu
TepMocTaT no3BosisieT ycTaHaB-
nuBatb Temnepatypy B oT 100°C go 250°C.
MprYMeHATb A5 BbINEYKN.
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BknroueH HWKHUI HarpeBaTernb
B 3TOM NONoXeHun pyyKkn fyxoB-
Ka HarpeBaeTCsl TOMbKO HMXKHUM
HarpeBaTenem. [pumMeHsTb npu
NoapKapvBaHUN BbIMEYKN CHUSY.

BknioyeH BepxHU HarpeBa-
Tenb

Mpu 3TOM NONOXEHUM PyYKM Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIMHUYUTENBHO
BEPXHUM HarpeBaTenem. lMpu-
MEHATb NpU NOAXapuBaHum
BbIMEYKM CBEPXY.

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NOMoXe-
HME MO3BOSSAET XKAPUTb NULLLY Ha
rpvne unu Beprene.

BknioyeHune v BbIKNKOYEHUE AYXOBKU

[nsi Toro, YTo6bl BKIOYUTL AYXOBKY, HY)XHO

® onpenennTb HyXHble yCNnoBuA paGOTbI

TeMneparypy u crnocob HarpeBaHW4,

® YCTaHOBUTb PYUKY B HY>KHOM MOMOXEHUU,
noBopay1Basi ee BNpaso.

BkntoyeHrne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, XKENTown
1 KpacHon. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKEeNToro uBeTa curHanusupyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE yCTaHOBMUIACh
Hy)XHasa TemnepaTtypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmm COBETYIOT nomeLats bnogo
B pPa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKITHOYEHUS KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka byaeT BkroYaTbes
1 BbIKIIOYATLCA (NogaepKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyXOBkM). XXentas KOHTponbHas
namroyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykn «OcBelLeHMe Kamepbl AyXOBKN».
BblkntoueHve ayxoBkM — ONS BbIKIYEHUS
OYXOBKU HYXXHO PYYKY YCTaHOBUTb B MOSO-
xeHwue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHanbHas
namnoyka JOMmKHa NoracHyThb.



SKCIITYATALUA

JyxoBKa c NPUHYAUTENbHOW KOH-

BeKuuemn

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXXHUM HarpesaTensmMu, rpuneM. Ynpasne-
Hue paboTow OCyLLEeCTBMSAETCA NPU MOMOLLN
py4ykn Bblbopa pexmma paboTbl AyXOBKK
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM

Ha BbIGPaHHY0 PYHKUMIO.

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna tTemnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTcsd B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMNYnNHy TemMmnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW

obeunx py4yek B nonoxeHue , @/ 0"

BHumaHue!

BkntovyeHue HarpeBaHusA (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYEHUS
Kakon-nm6o (pyHKLUUN AYXOBKMU
npoun3onaeT TomnbKo nocre Bbioopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

)

4

ES

’ ABTOHOMHOE OcBeLleHne AYXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty nosuuuio,

Mbl BKITHO4aEM OCBELLEHME KaMepbl
AyxoBku. Micnonb3yeTcst npu MbITbe
KaMepbl LyXOBKMU.

BHumaHue!

B aTOM NONOXeHnn MOXeT 3aropeTtb-
€A KpacHas namno4ka, HecMoTpsi Ha
TO, YTO AyXOBKa He ByAeT mpu 3TOM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AYXOBKW, HaxoasTcs
B Nnobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKeHnw.

BkrntoyeHbl BePXHUMA U HOKHUM
HarpeBaTtenu

YcTaHoBKa py4yKM B3TO MOSNOXEHWE
NPVBEAET K HArpEBaHMIO JyXOBKU
CTaH4apTHLIM CNoco6oM.

BkntoyeHbl KOHBEKLMSA, BEpPX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesu.
B atom nonoxeHunn peanuayetcs
onepauusa «nupory». ObblyHas
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! —
Mpy BbINOMHEeHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE PY4KU B HyrNeBoe noroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUs. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
Kamepy AyXOBKW WUIM NPOAYKTbI Mii-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - ob6xapmBaHue
Ha BepTene.



SKCIITYATALUA

YcuneHHbIn rpynb

BknioyeHue yHKUMMN «ycu-

FIeHHbIN rpunNb» No3BonsieT

npousBoAuTb oGXapuBaHue

npu BKMNOYEHHOM OAHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBaTtene. OHa no-
3BONAET nony4atb MOBbIWEHHYI TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4yactu pabouyero
NpocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPUBOAUT K
noApyMsiHMBaHuIo 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nseT rotoBUThL 6onbLIMe NopuUM.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONoXXeHnn pyykn oyxoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBeKuuen. Ha

npakTUKe 3TO MO3BOSSET YCKO-
pyTb MpoLecc obXapuBaHusa 1 ynyylieHue
BKYCOBbIX Ka4eCTB roToBsLierocsa onoga.
MopxapuBaHme HeobGXoAMMO NPOV3BOAUTL
npu 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.
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[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOH-
BeKLMen (C KOHBeKUuen U Korsb-
LeBbIM HarpeBartesnem)

[yxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl NMpU MOMOLLY
BEPXHErO U HWXHEro HarpesaTesei Nneyku un
KONMbLEBOrO Harpesatens. PaboTa OyxoBku
ynpaBrsieTcs npyu nomoLLM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoyaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

Q

a TaKkKe pyyKku peryrimpoBaHns Temneparypbl
- yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblIOpaHHOEe 3HauyeHve TeMneparypbl

BbikntouyeHne npon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx py4yek B nonoxexuve , ®” /0"

BHumaHue!

BkntoyeHne HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens v T.N.) Npu BKNOYeHUN nodon
YHKLMM SyXOBKM NPOV30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.



SKCIITYATALUA

Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 pyyku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelLleHMe Ay XOBKU-

N YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMNOXEHWE
Mbl BKMIOYaEM OCBeELLeHWe KaMepbl
OYXOBKM.

L)

d

[ ]
BkniouyeHa KOHBeKLuUs

I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE MOoxXe-

HMe MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY

NPUHYAWUTENBHO NPY NMOMOLLM KOSb-

LieBOro HarpeBaTerssi U KOHBEKLUW, pacroso-

JKEHHOTO B LIEHTpe 3aHEN CTEHKM JyXOBKMU.

Vcnonb3oBaHue Takoro crocoba Harpesa-
HUA NO3BONIAET paBHOMEPHO pacnpenennTb
Tenno BOKpYr NpoaykToB, HaxoadwMxca B
OYyXOBKe.

MpeumyuiecTBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHWNA:

YMeHbLIEHNE BPEMEHN HarpeBaHus
LOYXOBKU N UCKNKOYEeHMe 3Tana ee npen-
BapuUTENbHOIO Harpesa,

B03MOXHOCTb BbinekaTtb Ha ABYX paboumx
YPOBHSAX OOHOBPEMEHHO,

YMEHbLUEHME BbITEKAHUS XMpa N COKOB
N3 MSICHbIX brtog, YTo nydule coxpaHaeT
X BKyCOBble Ka4yeCTBa

YMeHbLUEHVE 3arpsi3HEHNsT kKamepbl ay-

XOBKM.
* BknroyeHa KOHBEKLUUS U HUXK-
HWW HarpeBaTenb
GEENES B stom nonoxeHuu pyyku gy-
XOBKa BbIMOMHSAET TENNO0OMeEH
Npu BKIKOYEHHOM HXKHEM oborpeBaTene, 4YTo
NPVBOAMWT K YCUNEHHOMY HarpeBaHuo

6ntoga cHuay.
N\/\/\ BKknio4yeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOM nonoxeHun oyxoBka Bbl-
NonHAET OYHKLMIO FpUnst C
KoHBekumeWn. MNMpumeHeHne aton
YHKUUM Ha MpaKTUKe NO3BOMSIET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLNTb BKYCO-
Bble kKa4yecTBa ontoga.
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MomkapviBaHve NPOU3BOAMTCS MPU 3aKPbITON
[1BepLe OyXOBKM.

BHumaHue!
Mpv BbINONMHEHWW onepaunmu
«KOHBEKUUSA» U YCTAHOBKE pYy4Ku
perynsitopa TemMnepaTtypbl B HyNieBoe
nornoxeHune paboTaeT TONMbKO BEHTU-
nsTop. Takum 06pa3oM MOXHO OXIadK-
Aatb 6rogo Unu kamepy OyXOBKU.
(AN BrntoyeH rpuns
YcTaHOBMB pyyKy B 9TO NOMOXe-
HVe, NPOU3BOAMM NoAXapuBa-
HWe 6o TOMNbKO NPU BKITIOYEH-
HOM HarpeBaTene neyku.

YcuneHHbi rpunb (Mpune
BEePXHUI HarpeBaTesnb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbIV rpUNbY» NO3BONSAET MOMAXa-
pviBaTb MPOAYKTbI NUTAHUS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIMIOYEHHOM BEpXHEM HarpesaTtene. 31a
YHKLMSA NO3BOMSAET NONYYNUTH NOBbLILLEHHYHO
TemnepaTypy B BepxHeln 4yactu pabouero
npocTpaHCTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
6onbluemy nogpymMsHuBaHuio bnitoga, u no-
3BOMISIET rOTOBUTb OOMbLUME NOPLUK.

BknioyeH BepxHUM HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn AyXoB-
Ka HarpeBaeTCs UCKITHYNUTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. [Npu-
MeHsIeTCs Npu AoXapyBaHUm
BEPXHEN YacTU BbINEYKN.
BknioyeH HWXHUWA Harpesa-
Tenb

Mpy TakoM NONOXEHUW PyYKn Oy-
XOBKa rPeeTcst TOMbKO HUXHUM
Harpesatenem. lMprmMeHseTcs
npw NogXapuBaHun CHU3Y.

AR

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUNA
HarpeBaTenu.

YCcTaHOBKa py4ku B 9TO MOSO-
XeHue no3BonseT HarpeBaTb
OYXOBKY OObIYHBIM CMOCOBOM.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue OyXOBKU

B pyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMeln BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTb onepawmim:

Pyuky BbiGOpa pexuma paboTbl AyX0BKM
YCTaHOBWTb B NOMNOXEHNE «KOHBEKLUSA +
HWXKHWUI HarpesaTenb» A |

Pyuky perynuposaHua Temnepartypbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcs 4O TemnepaTypbl
150°C (nnm [o yctaHoBNeHHOW Ha 6onee
HW3KWIN YPOBEHb), OOCTMKEHMNE KOTOPON
CUTHanNu3npyeTcsa ropsen KpacHom
KOHTPONbHON NaMMno4Kkon perynsatopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C Nporom,

Pyuky Bbibopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb Ha BbIOPaHHbIN Cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

lMpuroToBneHve B AyxOBKe — MPaKTUYeckne
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAZAOH C NMUPOTOM, HU
ApYyrue aneMeHTbl, He ABngALmecs
YacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
yHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM Tanimepe.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKU B MONOXEHME,
0603HaYEHHOE CUMBOMOM «FpUsbY ,
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).
MocTaBUTL B AYyXOBKY NOAHOC C Npo-
OYKTaMy MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWs Ha BEPTESe - pacronoXuTb HEMO-
CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAMOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNSATb
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy Hy»HO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ana pyHKLMN KKOHBEKLUSA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, OO-
CTYMHble YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He nmognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb rotoBsiLieecs
B OYXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALLNbIKOB, konbacok u
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX PYHKLNIA
B Mpouecce nogxapuBaHUs MOXeET Mpo-
N30ATN BpEMEHHas OCTaHOBKa ABuratens
UNnU N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLLeHUs.
OTO He BNUSIET Ha BpeMs U KayecTBOo obxa-
pUBaHWUS.

BHumaHue!

BepTten He vMeeT OTAENbHOM PyyKu
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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MpurotoBnenve britoga Ha BepTene:

(cM. pucyHkn)

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUIOK,

pamMKy BepTena pa3mMecTuTb B AyXOBKe Ha
3 CcHK3y paboyeM ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha To, 4YTOObI
BbleMKa MeTannmM4yeckon 4YacTu 3axeaTa
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb MOAHOC Ha CaMbI HUXHUN
YPOBEHb Kamepbl AYyXOBKH,

O6xapwuBaHve crnegyeT OCyLWeCcTBNASATb
npwv 3aKpbITON ABepLEe OYXOBKM.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nosnb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOW MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoOWNUCb B MOJOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.
Kepamunueckasi naHenb
e [laHemnb 4YUCTUTCA perynspHo, nocne
KaXkgoro mcnonb3oBaHus. Mo mepe BO3-
MOXHOCTW PEKOMEHAYETCA MbITb MIAUTY
Tennowm BOAOMW (nocrie Toro, Kak mnorac-
HeT ykasaTtenb Harpea nons). He cne-
OyeT OornyckaTb CUMbHOMO 3arpsi3HeHMs
BapOYHOW MOBEPXHOCTN, OCOBEHHO Mpu-
ropaHust 1 Hakunu.
He crnegyer npuMeHsTb 4ncCTAWME
cpeactBa C  CUIbHbIM - abpasvBHBIM
CBOWCTBOM — Hanpumep, NMOpOLUKK, CO-
aepxawue abpasuBbl, abpasvBHble Na-
CTbl, MEM3y, MeTannmMyeckme Mo4arku
n 1.n. OHM MOryT nouapanatb NMoBepx-
HOCTb MaHEenu, HaHOCS HeMonpaBUMble
noBpeXxaeHus.
He cnepyet npu YACTKe NPUMEHSITb «ak-
TUBHbIE, BbICTPOUMCTALLMEY CPEACTBA.
CunbHble 3arpsa3HEHUs Ha NaHenm MoX-
HO OTCKOOMUTL cneLumanbHbIM CKPEOKOM.
Mpu 3TOM HYXXHO creanTb 3a TeMm, YTOObI
He MOBPEeAWTb paMy KepaMuyeckon na-
Henu.

5
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Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLleHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwKeHusa nanbua). Npu
npyMeHeHUn cobnogaTe OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, U He Jony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

e PekomeHayeTCss MNpUMEHEHWE YuCTH-
LWMX WA MOKLUMX CPeacTB MSArKoro
OENCTBUSA, CXOOHOTO Ha3HayeHws, Ha-
npumep, BCSKOrO poAda >XUAKOCTU U
amynbcun Ans yganenusa xupa. pu
OTCYTCTBMU HY>XHbIX CPeCTB, COBETYEM
NpUMEHUTL Tenny Body ¢ AobaBneHu-
€M XUOKOCTW ANs MbITbs NOCyAbl UNn
CpeacTB AN YACTKM HepXaBerLmx pa-
KOBWH.

[nsa MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MUCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKAM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasnBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHbIE
KaMHUW, Nem3y, MeTannmMyeckme modasnku u
T.0. MNnUTbl ¢ HepXaBelLwWMMM NaHeNAMU
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyartauun. Ocoboe BHUMaHWE
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Kresi
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHON NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4uyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHON MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnm.



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[lyxoBKy criegyeT YACTUTb Nocre Kaaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy 0yxOBKM HaANEXUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas uncTKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 crakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,

-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okorio 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEpPETb TPSNKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.

BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

e Bce pyyku ynpaBrieHUsl YCTaHOBUTb B
nonoxexHue ,,” [ ,,0” | 1 BbIKNIOYUTb
nuTaHue,

e BbIBEpPHYTb 1 MPOMbITb KOMNMAK NaMmnoyKu,
BbITEPETH Er0 HACyXo.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NAMMOYKY U3
rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb
€€ He HOBYIo

— namMnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) c napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

~
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Jlamnioyka Oyxoeku
e BaepHyTb namnouky. O6paTnte BHUMA-
HVEe Ha NPaBUITbHYIO YCTaHOBKY NaMMOYKm
B KepamMuyeckoe rHespo.
e BBepHyTb KOMNak namnoyku.
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OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLubl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATL
npefoxpaHuTenb, HaXo4sAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BblABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUSA
B obpaTHOM nocnepoeaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet o6paTntb BHUMaHune Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABEPLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONYyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NoMbITKE 3aKPbITUS
ABepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLbto NfOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BblABMHYTb BEPXHIOK MIaHKy
[Bepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHYTb  (BbITSAHYTb) MMaHKy BEpPXHUX
[Bepen, kak MokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE N YXO4

3. BHyTpeHHee CTekNo BblHYTb U3 Kpenre-
HYSA (B HWXXHEN YacTu ABepupl). BbiHYyTb
cpenHee ctekno. (puc. D).

4. [lomMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMMYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT10Obl YCTAHOBWTbL CTEKMO, Ccrneayet
noctynate B oOpaTHOW O4epegHOCTM.
[Mapkass 4acTb cTekna AofkHa Haxo-
OUTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBaTthb
BEepPXHIOK MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx cTopoH aBepewn. [1ns Toro, yto-
Obl NMPaBUIbHO YCTAHOBUTL  BEPXHIOK
nnaHKy BepeW, cnegyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblil €€ KOHel, pa3macTuTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkmBaHusay. 3artem, cC ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MNaHKy
[0 MOMEHTa 3ByKa «3aLLENKMBaHUS».

CHAmue eHympeHHe2o cmekna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBky 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbIMY HaMNpaBnsWUMK (NECTHU-
Lamn) BKNaabILen OyXOBKU*.

s
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MNUTLI UMEIDT HepXXaBetoLLe BblABUXHbIE
HanpaBsnawLwue BKNaabIen, NpUKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensowue cregyet BblHAMATb U MbiTb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNpPaBnAoLWYMM.
Mepen pasmelieHUeM Ha HUX MPOTUB-
Hel crnendyer WX BbICYHYTb (ecnu OyxoBka
ropsiyasi, HanpaensioLLMe CEAYET BbICYyHYTb,
3auennsas 3agHuii Kpai NOTUBHS 3a YMopbl,
HaxoZsLIMecs B NepefHeit 4acTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManuMpoBaHHbIM NPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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Mepuopnyeckuin ocMoTp

[omMmumo pgencTeun, HeobxoauMbIX AN
NOAAEPKAHUS MMUTbI B YACTOTE, criedy-
eT:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NnpoBeEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB yNpaBneHnust N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHuns
rapaHTUIHOrO CpokKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnNX U3 CTpos Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTBECA COOTBETCTBYHOLLNM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOnyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTb paboune yanbl NavThl
OTcoeanHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb macTtepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NOnb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLLaTbCa B CEPBUCHbIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

[ PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NMOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnThbl,

[ BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B hopMax M Ha NOALOHAaX NPOMbILLIEHHOrO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1eHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHLI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOoAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npUurotoBneHus,

e He pekomeHayeTcst NPUMEHSTL (DOPMbI U MOAAOHbLI CO CBETION U GrecTsLLen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[ [Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA Nporpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4unx pexmmos, nepean npuroTtoBrneHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

[ Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrn N3 OyXOBKW, HY>KHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

e  PekoMeHOyeTCs OCTaBUTb BbINEYKy B AyXOBKE Ha 5 MUHYT Nnocre ee BbikMoye-
HUS,

e Temnepartypa BbIMEYKM, NMPUTOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUN LMp-
Kynaumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[ [MapameTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CcnpaBO4Hble, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

e Ecnu cBefeHus B KyNMHAPHbLIX KHUrax 3HaYMTENbHO OTNIMYATCS OT HalluxX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamut (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 1A: MNMuporn
®dyHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHUI M HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBekuusa) A

B BbINEYKX TEMIMEPATYPA BPEMSA BbINMYEKU
[°C] ( MuH]

Bbineuyka B dhopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHocax U3 OCHACTKMU NNUTbI

Mupor apoxokeson 150 40-45
Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45
Jlenewka ¢ ppykramm 150 40-55
Buckeut 150 30-40

MopxxapuBaHue Msca

B ayxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimm 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na nNpurotoBneHUs pekoMeHOyeTCsl NMPUMEHSITb KapOonpOoYHyo Mocyay, C
pyykamu, He NoadaloLLMMUCS BO3AECTBIIO BbICOKOW TeMnepaTyphbl,

[Mpy NpUroToBREHUM NULLM Ha peLLETKE UK BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XXHO pa3MeCTuUTb NoAgaoH C HebOonbLUMM KONMYEeCTBOM BOAbI,

MUHUMYM OauMH pas, Ha aTane MoMyroTOBHOCTU, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Apyryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BbINeYky BpeMs OT BPEMEHM NonMBaTb MACO
BbIAENSALLMMCSA COKOM UMW ropsivert ConeHorn BoAor, NonmneaTk MACO XONOAHOM
BOJOW HE peKOMeHayeTcs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTUUA 2: MNMpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepMmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOMHA Ha 1cm
PocTtbud mnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
CoyHbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbI 3 210-230 25-30
Pa3sorpertasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4eHusi OTHOCATCA K npoayKTtaM Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6orbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUTOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) ‘

MSACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoene-
HUA
LbinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABIAUA 4: Npunb

DYHKLMN OYXOBKU: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpems [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CBwuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LLIHULENb 3 250 10-12 6-8
Wawnelk 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn dudputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
Arnaymin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe cune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN OyXOBKMU: YcuneHHbI rpunb+KoHBeKUUs M)':'\ ' ' i ' .
YPOBEHb Temnepartypa
MSiCO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHM3Y
CBWHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTtbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npovecce Bbineykn nepeBopaymnBaTtb MSCO M NONMBaTb COYCOM UMW rOpsiYel CONEHOM
BOJON.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT N3Me-
HATLCA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHapPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUWYECKUE OAHHbIE
HomuHanbHoe HanpsbkeHue: 230V/400V~50 Iy
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 9,4 kBt

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / TIYBUHA / BBICOTA) 50/60/85cm

CootBetctByeT HopmaTtmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet aul3ergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfek-
ter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionsttichtigkeit Giberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-

rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbe-
aufsichtigt (Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit \Wasser zu-
l6dschen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadi-
gungen bemerken (Sprunge oder Briche), schalten
Sie das Gerat ab und trennen Sie es von der Strom-
versorgung (Stromschlaggefahr!).

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Berthren
der heil3en Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil3 wer-
den. Kinder fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Sprungen oder Brichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

® Kochplatte von Verschmutzungen und Gbergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fur die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Uiberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentir und Kochgeschirr mit einem Gewicht Giber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fuhren kann, dass das
Glas springt.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

e Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden
sparen bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht
vergessen, sonst ist der Stromverbrauch
4-mal so hoch!

o Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.
Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

o Kochflachen und Topfboden stets sau-
ber halten.
Verschmutzungen stéren die Warmetiber-
tragung — sind sie erst einmal stark ein-
gebrannt, ist die Reinigung oft nur noch
mit umweltbelastenden Mitteln mdglich.

e Unnotiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentlr nicht unnétig oft
offnen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwdrme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor
Ende der Garzeit ausschalten. Sie sparen
bis zu 20% an Strom.

e Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.
Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg
|&sst sich sparsamer im Topf auf dem
Herd garen.
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e Nachwiarme des Backofens nutzen.

Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten
den Backofen unbedingt 10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kiirzere Garzeiten einstellen.

e Backofentiir gut geschlossen halten.

Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb:
Am besten sofort beseitigen!

e Herd nicht direkt neben Kiihl- oder

Gefrieranlagen einbauen.
Deren Stromverbrauch steigt dadurch
unnotig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Geratdurch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Benut-

zung des Gerats darf es nicht

zusammen mit dem gewohnli-

chen Hausmull entsorgt werden,

sondern ist an eine Sammel- und
I Recyclingstelle fur Elektro- und

elektronische Gerate abzuge-
ben. Dartber werden Sie durch ein Symbol
auf dem Gerat, auf der Bedienungsanleitung
oder der Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

11

12

7 8
34 56
1 2
9

10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen

7 Kontrollleuchte rot (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte gelb (Betriebsanzige)
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten

11 Glaskeramik-Kochfeld

12 Zeit schaltuhr*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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BEDIENELEMENTE

11

7 8

000 000

1 2
9
10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen

7 Kontrollleuchte rot (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte gelb (Betriebsanzige)
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten

11 Glaskeramik-Kochfeld
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung FCE*:

@ Qo @ °@ 2
HIOKONG,
L) Ul ) Ul)
\L LV \LV LV

Backofen-Temperaturwéhler

Kurzzeitschalter*

\ Grillrost

Backblech* (Gitterrost)

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort
e Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Bellftung haben; die 650 mm
Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

e Der Herd entspricht der Warmeschutz-

klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite ” |]
neben héheren Kiichenmaobeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel

missen Belage haben und die verwen-

deten Kleber miissen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Ablésung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit

lhrer Klichenmdbel nicht kennen, sind ﬁ
zwischen den Mébeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

e Abzughauben sind gemal den Anwe-
isungen aus den ihnen beigefligten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

e Der Herd ist auf einer harten und ebenen 1T T
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

e \or Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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INSTALLATION

Montage der Sicherung gegen Umkippen
des Kochherdes

Die Sicherung wird montiert, um das Umkip-
pen des Kochherdes zu verhindern. Dank
der Sicherung, mit der gegen Umkippen des
Kochherdes geschitzt wird, sollte das Kind
nicht im Stande sein, z.B. auf die Backofentur
zu klettern und dadurch den Kochherd zum
Umkippen zu bringen.

Kochherd Wand

FuBboden

Kochherd Breite 500 mm, Hohe 850 mm
X=55 mm
Y=25 mm

Kochherd Breite 500 mm, Hohe 900 mm
X=100 mm
Y=70 mm

X - Abstand von der Befestigung an der
Wand
Y - Abstand vom Fuf3boden
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INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim drtlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist flir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fiir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.
Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.
Achtung!
Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten Anschlus-
sleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit einem Not-
schalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet. Der Abstand
zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan

Schema moglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.
Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung
Achtung! Im Falle jedes der Anschlisse ist der Schutzleiter
vom Netz mit der Klemme @ PE verbunden werden.
1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~ A 2 2
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen L7 O—0—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf ® 5 a4 HOSVV-F3G4
Pg/or ;: :
2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ V’éyfé_é
Betrlebs.null. Briicken Yerbmden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 a
Pg/gl ;: :
3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ 1 2 3
Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LV'oLy'Qg/'O
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5
zleiter auf @ 2 A
P \ IC O
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

vorhandene Verpackungsteile vom Koch-
feld und vom Backofen entfernen, Schu-
blade entleeren, Backofen-Innenraum
und Kochfeld von Konservierungsmitteln
reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit |aBt sich
der Backofen nicht betreiben.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Mechanischer stopper*®

Die Benutzung des Kurzzeitschalters ist
kinderleicht. Mit dem Knebel wahlen Sie die
gewlnste Zeit und sofort geht es los. Nach
Ablauf der angestellten Zeit wird ein Signalton
fur etwa 15 Sekunden ertont.

Mechanischer stopper*

Der Stopper dient zum Steuern der Arbeit des
Backofens. Man kann ihn fiir den Bereich zwi-
schen 0 und 120 Minuten einstellen. Nach-
dem die eingestellte Zeitspanne beendet ist,
ertont ein Signal und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

Programmieren — den Drehknopf im Uhr-
zeigersinn drehen und die gewinschte Zeit
einstellen.

Steht der Drehknopf in Lage ,0%, beginnt der
Backofen nicht mit der Arbeit.

Wollen Sie auf die Funktion des Stoppers
verzichten, drehen Sie den Drehknopf in die
Lage [T,




BEDIENUNG

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache mdglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und a&hnliches Geschirr kann die
eigens vergroRerte Kochflache mit den MalRen 170x265 verwendet werden. Geschirr mit
konvex oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beach-
ten, dass zum Kochgeschirr immer passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich,
Kochgeschirr mit dickem Boden und einer schwachen Innenwdlbung zu verwenden.
Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstdndige Warme-
ausnutzung.

P
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Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verfligen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der Au3enseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

N

Beispiele fiir Reglereinstellungen

)

0 Aus

. MIN. Warmhalten

1 Dulnsten von Gemusen,Schonendes Kochen

° Kochen von Suppen, mehreren Speisen ,/ : \\
2 Schwaches Braten

° Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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BEDIENUNG

VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen.

N

Bei einer Schalterstellungvon ,0 ® 1 ® 2 ®
3”ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fiir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die duRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt lasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Ruckstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.

Restwarmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufalligen Berthren
der hei3en Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fur
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fur verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.

Restwéadrmeanzeige



BEDIENUNG

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Grillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

Achtung!

In Herdmodellen ohne Grillhitze ist
die Stellung ™ auf dem Drehschal-
ter nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des
Drehschalters

+JA ., Unabhidngige Backofen-Beleuch-
-'O- tung
' Durch das Drehen des Schalters
auf diese Position wird der Back-
ofen-Innenraum beleuchtet. Ver-
wenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen

raums.

100-250 Unter- und Oberhitze
(°C) Der Thermostat ermoglicht Tem-
peratureinstellung im Bereich von
100°C bis 250°C. Zum Backen
verwenden.

55

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position

gedreht, erfolgt das Vorheizen

nur bei eingeschalteter Unter-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position

gedreht, erfolgt das Vorheizen

nur bei eingeschalteter Oberhit-
ze. Wenden Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

“

Ein- und Ausschalten des Backofens

Grill

Diese Drehschalterstellung er-
mdglicht das Grillen von Spei-
sen auf dem Rost oder dem
Drehspiels.

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes
zu tun:

die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

den Drehschalter in die gewtinschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,nach rechts”
drehen.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,nhach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.
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Backofen mit Umluft
(mit Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewiinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

4

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Geréats sind beide
Schalter auf die ,®"/,07-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

JJA , Unabhingige Backofen-Beleuch-
-'O: tung
' Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden Sie diese
z.B. bei der Reinigung des Backofeninnen-
raums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
auf herkdbmmliche Weise.

Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
nur bei eingeschalteter Ober-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

i

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
nur bei eingeschalteter Unter-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

“

||

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung er-
moglicht das Grillen von Speisen
auf dem Rost.
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Backofen mit Umluft

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewiinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0”-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

JJA , Unabhingige Backofen-Beleuch-
-'O: tung
' Durch das Drehen des Schalters
auf diese Position wird der Backo-
fen-Innenraum beleuchtet. Verwenden Sie
diese z.B. bei der Reinigung des Backofe-
ninnenraums.
Achtung!
In dieser Schaltstellung des Betrieb-
swahlschalters kann die rote Kontroll-
leuchte aufleuchten, falls der Tempe-
raturregler in einer anderen Stellung
als die Nullstellung steht, obwohl kein
Heizen des Backofen erfolgt.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
auf herkdbmmliche Weise.

Unter- und Oberhitze mit Ge-
blase

Das ist die Schaltstellung fir die
Kuchenbackfunktion. Herkomm-
licher Backofen mit Geblase.

- L

Achtung! —

Bei Betriebsart -~ und dem Backo-
fen-Temperaturregler in Null-Position
ist nur das Geblase in Betrieb. Bei
dieser Position kdnnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuhlt
werden.

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung er-
maoglicht das Grillen von Speisen
auf dem Rost.
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Intensiv-Grillen (Flachen-

Grill)

(Grill- und Oberhitze)

Die ,Intensiv-Grillen-Funktion”
erlaubt ein Anbraten bei zugleich eingeschal-
teter Oberhitze. Diese Betriebsart erlaubt
eine héhere Temperatur im Oberteil des Bac-
kofens zu erlangen, das Grillgut wird starker
gebraunt; auch gréfRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Umluft-Intensiv-Grillen (Run-

dum-Grill)

Durch Einstellen des Reglers

in diese Position werden das
Geblase und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des Grillprozes-
ses und eine Verbesserung des Geschmacks
der Speise. Der Grillprozess muss bei ge-
schlossener Backofenttir erfolgen.
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Backofen mit HeiBluft (mit Geblase
und HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze, Grillhitze und Heil3luftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewunschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
chende Position.

4]

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewtlinschten Backofentemperatur erfolgt
durchs Drehen auf den entsprechenden
Temperaturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die ,e”/,0”-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

~( )~ Unabhingige Backofen-Beleuch-

7% N tung

Durch das Drehen des Schalters in
diese Position wird der Backofen-Innenraum
beleuchtet.

HeiBluft
Durch das Drehen des Betrieb-
swahlschalters auf HeiRluft wird
der Backofen mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral angebrachten
Umluftgeblases beheizt.
Diese Beheizungsart ermdglicht eine gle-
ichmaRige Warmeverteilung um das sich im
Backofen befindende Backgut herum.
Vorteile dieser Beheizungsart:
e vorheizen des Backofens wird verkirzt,
zusatzliche Tatigkeiten sind Uberflissig,
es kann auf zwei Einschubhdhen zugleich
gebacken werden,
weniger Bratenfett und -saft treten aus, was
den Geschmack der Speisen verbessert,
geringerer Verschmutzungsgrad des

Backofeninnenraums.
HeiBluft und Unterhitze
* Durch Einstellen des Reglers auf
e diese Position werden Heifl3luft
und Unterhitze eingeschaltet und
die Temperatur im unteren Backofenbereich

erhoht.
* Durch Einstellen des Reglers
in dieser Position werden das
Geblase und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des Grillprozes-
ses und eine Verbesserung des Geschmacks
der Speise. Der Grillprozess muss bei ge-
schlossener Backofentur erfolgen.

Umluft-Grillen (Rundum-Grill)
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Achtung!

Bei Betriebsart J._A_~{" und dem
Backofen-Temperaturregler in Null-
Position ist nur das Geblase tatig. Bei
dieser Position kdnnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuhlt

werden.

Grillen (Kleiner Grill)

Ist der Regler in diese Position

gedreht, kdnnen die Gerichte

nur bei eingeschalteter Grillhitze
angebraten werden.
m (Grill- und Oberhitze)

Die ,Intensiv-Grillen-Funktion”
erlaubt ein Anbraten bei zugleich eingeschal-
teter Oberhitze. Diese Betriebsart erlaubt
eine hohere Temperatur im Oberteil des Bac-
kofens zu erlangen, das Grillgut wird starker
gebraunt; auch grofiere Portionen kdnnen so

gegrillt werden.
gedreht, erfolgt das Vorheizen

: nur bei eingeschalteter Obe-

rhitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken

von oben.
gedreht, erfolgt das Vorheizen

nur bei eingeschalteter Unter-

hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

]

Intensiv-Grillen (Flachen-
Grill)

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
auf herkdbmmliche Weise.
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Schnelles Backofenvorwarmen

In HeiBluft-Backofen ist die Schnellvorwarm-
funktion verfigbar — der Backofen erreicht
innerhalb von etwa 4 min die Temperatur
von 150°C

Vorgehensweise:

Backofenbetriebswahlschalter in die Po-
sition Heilluft + Unterhitze stellen,
Temperaturregler auf den Wert 150°C
stellen,

der Backofen heizt sich bis zur Tempe-
ratur von 150°C (oder niedriger, falls so
eingestellt wurde) vor; die gewlnschte
Temperatur ist erreicht, wenn die rote
Kontrollleuchte des Temperaturreglers
erlischt,

jetzt kénnen Sie das Backblech mit dem
Teig einschieben,

stellen Sie den Backofen-Betriebswahl-
schalter auf den gewinschten Betrieb-
smodus, (siehe Abschnitt Tabellen zum
Backen und Braten — praktische Hinwe-
ise).

Wichtig!

Wahrend des Schnellvorwarmvor-
gangs durfen sich im Backofenin-
nenraum keine Ausstattungsteile des
Backofens befinden, wie Bleche mit
Teig u.a.

Es ist nicht empfehlenswert die
Schnellvorwarmfunktion bei vor-
programmierter Zeitschaltuhr zu
benutzten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

e  Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

e Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

e Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

e  Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

61

Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.
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DrehspieR

Mit dem Drehspiel3 kdbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi — [, "X, 7%

X
Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.
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Die Vorbereitung des Grillguts flr den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

e Grillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspiel3es in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tdur leicht schlieRen




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
& ten. Dabei nicht vergessen siche-

rzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,®”/,,0” befinden.
Lassen Sie den Herd volistindig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.

Glaskeramik-Kochfeld

e Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.

e Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.

Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.

e Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

%‘Q
QDO be)
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

Schonende Reinigungs- und Waschmittel
gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flissigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spulmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.



Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gieRen,

— Backofentir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentlr 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

e Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,e” [,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

e Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

e Die Glihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:

— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
e Die Gliihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
e Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere TUrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)
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3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Mittlere Scheibe herausnehmen (Zeich-
nung D).

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

Herausnahme der inneren Scheibe
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Der Backofen ist mit den leicht herau-
snehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fir die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrager
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Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindestens
alle zwei Jahre eine technische Kontrol-
liberprifung des Gerats in einer Kun-
dendienst-Servicewerkstatt durchfiihren
lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzufuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

e Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

e Es konnen auch handelsiibliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmedibertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

e Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

e Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Gebéack in den Backofen
geschoben werden kann.

e Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

e Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

e Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsétzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

e Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kdnnen jedoch
abhangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

e Falls die Angaben aus den Kochbiichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.
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TABELLE 1: Geback
Backofenfunktionen: Ober- und Unterhitze

HeiBluft _L_

A OBER-/ HEISSLUFT
GEBACKART R-/UNTERHITZE ST
EIN- | TEMPE EIN- TEMPE i
SCHUB-| RATUR  [SCHUB-  RATUR
rel HOHE i

Geback in Backformen
Napfkuchen/Marmorkuchen 2 170-180 2 150-170 60-80
Sandkuchen 2 160-180 2 150-170 65-80
Tortenboden 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Biskuittorte 2 170-180 30-40
Obstkuchen (Miirbeteig) 2-3 160-180 60-70
Quarkkuchen(Miirbeteig) 2 140-150 60-90
Gugelhupf (Hefeteig) 2 160-180 2 150-170 40-60
Brot (z.B. Mehrkornbrot) 2 210-220 2 180-200 50-60
Geback auf mitgelieferten Backblechen
Obstkuchen (Miirbeteig) 3 170-180 2 160-170 35-60
Obstkuchen (Hefeteig) 2 160-170 30-50
Streuselkuchen 3 160-170 2 150-170 30-40
Biskuitrolle 2 180-200 10-15
Pizza (auf diinnem Teig) 3 220-240 10-15
Pizza (auf dickem Teig) 2 190-210 30-50
Kleingeback
Platzchen 3 160-170 2 150-160 10-30
Blatterteig 3 180-190 2 170-190 18-25
Baiser 3 90-110 80-90
Windbeutel 2 170-190 35-45
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 1A: Gebéck

Backofenfunktionen: Kuchen (Unter- und Oberhitze + Umluft) A
GEBACKART TEMPERATUR BACKZEIT
[°C] [min]

Geback in Backformen

Baiser 80 60-70
Sandkuchen 150 65-70
Gugelhupf (Hefeteig) 150 60-70
Torte 150 25-35

Geback auf mitgelieferten Backblechen

Hefeteig 150 40-45
Streuselkuchen 150 30-45
Obstkuchen 150 40-55
Biskuit 150 30-40

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sol3e oder mit
heilem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 2: Braten von Fleisch

Backofenfunktionen: Ober- und Unterhitze
HeiBluft A\
EINSCHUBHOHE g .
VON UNTEN TEMPERATUR [°C] GARZEIT
FLEISCHART IN MIN.
OBER-/ OBER-/

HEISSLUFT | ynTERHITZE | HEISSLUFT | ynTERHITZE

RINDFLEISCH pro 1 cm
Roastbeef oder Filet

innen blutig (,englisch”) 3 250 12-15
vorheizen

halb durchbraten (,medium”) 3 250 15-25
vorheizen

durchbraten (,well done”) 3 210-230 25-30
vorheizen

Braten 2 2 160-180 200-220 120-140

SCHWEINEFLEISCH

Braten 2 2 160-180 200-210 90-140
Schinken 2 2 160-180 200-210 60-90

Schweinefilet 3 210-230 25-30

KALBFLEISCH 2 2 160-170 200-210 90-120
LAMMFLEISCH 2 2 160-180 200-220 100-120
WILD 2 2 175-180 200-220 100-120
GEFLUGEL

Hahnchen 2 2 170-180 220-250 50-80

Gans (ca.2kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
FISCH 2 2 175-180 210-220 40-55

* die Angaben in der Tabelle beziehen sich immer auf 1 kg. Fir jedes weitere kg ist mit
etwa 30-40 min mehr zu rechnen.

Achtung!
Nach der Halfte der Garzeit sollte das Fleisch gewendet werden.
Zum Garen von Fleisch eignen sich besonders hitzebestandige Topfe.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 3: Grillhitze mit DrehspieR

Grill- und Oberhitze
(Intensiv -Grillen)

Backofenfunktionen:

FLEISCHART TEMPERATUR GRILLDAUER
[°C]
Hahnchen (ca. 1,5 kg) 250 90-100
Hahnchen (ca. 2,0 kg) 250 110-130
Schaschlik (ca. 1,0 kg) 250 60-70

TABELLE 4: Grillen
Backofenfunktionen:

Grillhitze @

SPEISEART E'N:g:EUB' TEMPERATUR GRILLZEIT [MIN]

VON UNTEN el SEITE 1 SEITE 2
Schweinekotelett 4 250 8-10 6-8
Schweineschnitzel 3 250 10-12 6-8
Schaschlik 4 250 7-8 6-7
Bratwirste 4 250 8-10 8-10

Roastbeef, (Steak ca.1kg) 3 250 12-15 10-12
Kalbsschnitzel 4 250 8-10 6-8
Kalbssteak 4 250 6-8 5-6
Hammelkotelett 4 250 8-10 6-8
Lammekotelett 4 250 10-12 8-10

Hahnchen, halbiert (je 500 g) 3 250 25-30 20-25
Fischfilet 4 250 6-7 5-6
Forelle (je ca. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Brot (Toastscheiben) 4 250 2-3 2-3
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 5: Grill mit Umluft
Backofenfunktionen: Intensiv-Grillen mit Umluft @

Grillen mit Umluft "

FLEISCHART GEWICHT |EINSCHUBHOHE | TEMPERATUR GARZEIT
[kl VON UNTEN [°C] [MIN]
Schweinebraten 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Lammkeule 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Hahnchen 1,0 2 180-200 50-60
Ente 2,0 1-2 170-190 85-90
Gans 3,0 2 140-160 110-130
Pute 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

Beim Braten sollte das Bratgut ab und zu mit der entstehenden Sof3e oder mit heilkem,
gesalzenem Wasser begossen werden.

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen 2-5 sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden,
die je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kénnen.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 9,4 kW
Ausmalle des Gerats (BxTxH) 50 /60 /85 cm

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6
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